SNACKS

Snacktallerken til dig eller til deling

Vealg mellem:
Oliven, fleskesvear, saltmandler, ost

1 slags 32.- / 2 slags 58.- / 3 slags 78.- / 4 slags 94.-

Oplys venligst om allergier ved bestilling | Med forbehold for andringer



FROKOSTMENU

K/ 11.30-15.00

SMORREBROD

Pa hjemmebagt rugbrod (Vi anbefaler 2 stk)
Smorstegt franskbrod kan velges

Rivbensteg (Gramberird)

Rodkal (Torup) sprodt & urter
Pr. stk. 115,-

H onsesatat (Hoppalle Moi)

Frisk able, sylt, marinerede svampe & urter

Pr. stk. 110,-

Kokkens 2 slags smorrebrod

Med tilbehor
Pr. stk 185,-

MED SILD

Pa Hjemmebagt rugbrod (vi anbefaler 2 stk)
_Alle vores sild er marineret ber i huset.

Karry Sild

Karrysalat, kapers, log &
Smilede oko @g, muslinger
Pr. stk 95,-

Gi.dags modnede hvide sild
Karrysalat, log, kapers & smilende oko g
Pr. stk. 95,-

Syltet stegt sild

Zble-peberrodchutney, log & Sylt
Pr. stk. 95,-

Dagens 2 slags sild
Med Tilbehor
Pr. stk 170,-
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Stegt gedeost-salat

Sprode salater med syltede rosiner,
semitorret tomat, brodstenger
& hjemmesyltet gront
170,-

Laksesalat

Roget laks (Skagen smoke house)
arstidens salater, hjemmesyltet gront
& sprodt
175,-

St]’erneskud

Smorristet Sigtebrod & pandestegt rodspzttefilet,
Skagen rejer, rod dressing,
mayonnaise & spade salater

205,-

Reiemad

Smorristet sigtebred, rejer ggecreme,
agurk & urter
170,-

TILKOB Lille salat

Arstidens salater sylt urter

40,-

KLASSIKERNE

Frokost &/ 11.30-15.00

Tarteletter

Lille tartelet fra Vissenbjerg Bageri
med fyld efter sesonen Pr. stk 45,-
(Vianbefaler 3 stk.)

Pandestegt rodspattefilet

Agurk, fennikel, dressing, Remulade &
Rugbrodsmoer med smor
175,-

Ot

Ost med hjemmelavet garniture
& lekkert brod eller kiks

3 slags ost 105,-
5 slags ost 145,-
7 slags ost 205,-
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F orretter

F ransk lagsuppe

Klassisk fransk legsuppe,
med ostegratineret brad, Purlogsmayonnaise &

urter
145,-

Terrine af laks og kuller
Bagt fiske terrine med jomfruhummerbisque
dild olie & urter
165,-

Tatar Okologik Okse

Rort tartar med cognac & sennep, hertil
citronmayonaise, semitorret tomater, rugbrod &
bitre salatet.

165,-

3 retter 395,-

4 retter 475,-
5 retter 539,-

3.retters julemenu

Forret
Terrine
Hovedret
And
Dessert
Chokolade

375,-

T——

AFTENMENU

FrAKL. 17:30-21.00

Hovedretter

Canette / Dagens kad

Vealg mellem rosastegt andbryst eller kokkens
valg af rodt ked (@ndres dag til dag), hertil
selleripuré, stegt palmekal, glaceret beder,

pommes anna & kraftig sauce
255, -

Dagens fisk

Skindstegt fisk (@ndres fra dag til dag), hertil
variation af selleri, pommes anna & valnedsauce
255,-

Dessert & ost

O stebrat

Variation af oste, med hjemmelavet tilbehor
3 slags ost 105,-
5 slags ost 145,-
7 slags ost 205,-

Chokolade & Appelsin

Mork chokolademousse med strejf af kaffe,
appelsinkompot, krystalliseret hvid chokolade og
pebernodtuille
125,-

Ris ala mande

Klassisk ris ala mande med kirsebzer
110,-
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