
 

Pakker & priser 
Pris pr. kuvert 

 

Velkomsten 
Et glas bobler + årstidens snack  

95,- 

(+ tillæg 39,- for ekstra snack) 

(+ tillæg 19,- for champagne) 

3 retter/Buffet 
3 retters menu eller årstidens buffet 

395,- 

Vinmenu 
Vinmenu afstemt 3 retters menu 

275,- 

Ad libitum 

Huset rød/vin, øl, vand under middagen 

375,- 

Kaffe & sødt 
Kaffe/the + sødt (kransekage el. fyldt chokolade) 

49,- 

Avec 
Whisky, Grand Marnier, Baileys, Cointreau m.m 

39,- (Pr. Glas) 

 

Natmad 
95,- 

 



 
Øvrige tilkøb 

Ekstra forret 

115,- 

 

Tilkøb af ost 

95,- 

 

 

“Hele pakken” 
Et 5 timers arrangement – hvor der er sørget for det hele. 

Velkomst + snack,  3 retter/buffet, vinmenu & kaffe og sødt 

749,- 

(OBS + tillæg på 100,- hvis vin ad libitum under middagen ønskes) 

 

 

Tilkøb af ekstra time 
995,- 

 

Hvis du/I har andre ønsker vil vi selvfølgelig også gerne imødekomme dem mod aftale. 

 

 

 

 

 

 

 



 

Selskabsmenuer 
Forretter 

Tarteletten – 2 styk friskbagte tarteletter fra Vissenbjerg bageri m. høns/kalv & 

frikassé af årstidens grønt 95,- 

Laksen – Koldrøget laks fra det gamle røgeri i Faaborg, luftig rygeost, saltet agurk, 

sprød malt & mikrogrønt fra Fyn 115,- 

Rejen – Håndpillede rejer, smilende økologiske æg, urtemayo, sprødt & mikrogrønt fra 

Fyn 115,- 

Kyllingen – Ballotine m. krydderurter, hjemmesylt, urtemayo, sprødt & mikrogrønt 

fra Fyn 115,- 

Hovedretter 

Fisken – Lys fisk efter sæsonen, sennepsvelouté, knust urtekartoffel & årstidens grønt 

245,- 

Kalven – Rosa kalv, rødsvinssauce, pommes fondant & årstidens grønt 245,- 

Oksen – Mørbrad, madagaskar peberssauce, pommes anna & årstidens grønt 300,- (+ 

vælges denne til selskabs 3 retter vil der være +55 kr i tillæg ) 

Unghanen – Confiteret unghane, sauce supreme, knust urtekartoffel & årstidens 

grønt 245,- 

 



 

Desserter 

Bær – Vanilje panna cotta, syltede/friske bær, sprødt & årstidens sorbet 95,- 

Chokoladen – Lys eller mørk gateau marcel, variation af citrusfrugter, sprødt & 

vaniljeis 95,- 

Klassikeren – Creme brulée m. hvid chokolade, syltede bær, sprødt & årstidens 

sorbet 95,- 

Osten – 3 slags ost, kompot, oliven & knækbrød 95,- 

 

Natmad 

Suppen – Cremet aspargessuppe, kød, melboller, brød & smør 95,- 

Tarte Flambée – Gratineret tynd sprød bund, løg, bacon & purløg 95,- 

Klassikeren – Hotdogs m. det hele 95,- 

Charcuteri – Rosmarinskinke, hønsesalat, paté, 2 slags ost & hjemmesylt 149,- 

 

 

Vælg 3 retter til 395,- 

OBS – vælger I oksen, vil der være et tillæg på 55,- pr. kuvert. 

 
Har I andre ønsker i forhold til menu, vil vi selvfølgelig gerne imødekomme dette.  

Allergier, veganere og vegetarer er intet problem – bare oplys dette ved booking. 


